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Erfolgreich Tagen - Erfolg haben! 
 

 
Das ist das Stichwort.  

Und in uns haben Sie den richtigen Partner dafür gefunden. 
 

Die idyllische Lage unseres Hauses,  

direkt am Beetzsee gelegen, in einem Park mit altem Baumbestand,  

ist die beste Voraussetzung für eine ausgeglichene Tagungsatmosphäre.  

Die modernen Tagungsräume sind mit der notwendigen Technik bestückt und in der  

Größe variabel für bis zu 120 Personen.  

Dazu kommt das harmonische Ambiente und unser fröhliches Mitarbeiterteam - alles in 

allem eine runde Sache! 
 

Überzeugen Sie sich selbst von unserem starken Leistungsangebot.  

Einen ersten Überblick gibt Ihnen das beigefügte Prospektmaterial.  

Gern erstellen wir Ihnen aber auch ein Pauschalprogramm,  

das auf Ihre Wünsche abgestimmt ist.  

Rufen Sie uns an und geben Sie uns die nötigen Eckdaten –  

den Rest machen wir! 
 

Übrigens, Bollmannsruh bietet sich auch an für einen Kurzurlaub,  

z. B. am Wochenende. Raus auf’s Land - die Seele baumeln lassen!  

Entspannt und mit neuer Energie in eine erfolgreiche Woche starten! 
 

Lernen Sie unser Haus kennen!  

Wir laden Sie ein zu einem harmonischen Sonntagsfrühstück auf unseren 

Beetzseeterrassen oder im Wintergarten mit Blick auf den See.  

Rufen Sie uns an und sagen Sie uns, wann Sie gerne kommen möchten –  

wir freuen uns darauf, Ihnen unser Haus persönlich vorstellen zu dürfen! 

 

 

 
 

Sandra Schumann      Bruno Kretschmann 
Direktionsassistentin                       Küchenchef 
 

& 
 

das charmante advena - Team 
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Sie finden uns im Land Brandenburg nahe der Städte Berlin, Potsdam, 

Brandenburg und Nauen, inmitten ursprünglicher Natur  

des Naturparks Westhavelland, in einem Park mit altem 

Baumbestand, direkt am Ufer des Beetzsees, zur Havel 

gehörend und ebenso zu einer weitläufigen Brandenburger 

Seenkette 

 

Sie erreichen uns   mit öffentlichen Verkehrsmitteln (Flugzeug, Bus, Bahn) 

     Hotelshuttle für den Transfer auf Anfrage, 

     mit dem eigenen PKW (A2 - Abf. Brandenburg oder 

     A10 Berliner Ring - Abf. Potsdam Nord, A24 - Abf. Kremmen) 

 

Sie wohnen    in 79 komfortablen Hotelzimmern, vorwiegend Doppelzimmer 

     mit Seeblick, ausgestattet mit Dusche/WC, Fön, Direktwahl- 

     telefon und Satelliten-Farb-TV; Internet-WLAN-Areas 
 

Ihre Seminarräume   4 Seminarräume für bis zu 120 Personen mit Tageslicht, 

     Konferenzbestuhlung und Seminartechnik im Hauptgebäude 

     und NEU! – Beetzseelounge/Pavillon, separate Location für  

     ca. 30 Personen, mit direktem Blick auf den Beetzsee; 

Harmonisches Ambiente für Feste aller Art, stimmungsvolle 

Dekorationen, großzügige Parkanlage für Open-air – Veran-

staltungen; Internetzugang über WLAN möglich 
 

Im Bankettbereich Unsere Seminarräume können Sie für Bankettveranstaltungen 

als Ganzes oder geteilt nutzen, je nach Veranstaltungsart bis 

zu 200 Personen (210 m²).    

Unser Restaurant Beetzsee mit Wintergarten, Beetzsee- und 

Bollmannstube hat insgesamt Platz für 160 Gäste. 

Unser Wintergartenrestaurant kann bis 80 Personen, 

der Raum Beetzsee bis 35 Personen und der Raum Bollmann-

stube bis 55 Personen aufnehmen. 

Unsere wunderschöne Sommerterrasse am Restaurant und 

Beetzsee kann von bis zu 100 Personen genutzt werden.  

Die neue Beetzseelounge/Pavillon eignet sich für die kleine, 

feine Familienfeier oder Hochzeit bis 30 Personen.  

Der gesamte Bankettbereich kann, je nach Veranstaltungs- 

und Bestuhlungsart, von bis zu 460 Personen genutzt werden. 
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Unsere Küche    Spezialitäten der internationalen, regionalen und  

     saisonalen Küche 
 

 

Freizeitangebot   Parksauna mit direktem Zugang zum See, Solarium,  

Fahrradverleih, Freiluftschach, Seerundfahrten ab  

dem Bootsanleger, Bootsverleih (Ruder-, Segel-,  

Tretboot und Kanu),  

18-Loch Golfplatz ca. 12 km (Tremmen); Reiterhof  

ca. 9 km entfernt; Wandern und Joggen ab Hotel 

 

Wellnessangebote zum Wohlfühlen und Entspannen bei 

unserer Partnerin Jutta Hannig im „krania-wellness-forum“ 

Sport & fun mit dem „natur sport projekt Beetzsee“, 

unserem Sport-Profi vor Ort  
 

 

Unsere Hausanschrift   advena Hotel Bollmannsruh am Beetzsee 

     Bollmannsruh Nr. 10 

     14778 Päwesin 

     Tel. (033838) 479 0 

     Fax (033838) 479 100  

     e-Mail:  hotel.bollmannsruh@advenahotels.com   
     www.advenahotels.com 
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Unser Frühstücksangebot 
 

Wir wünschen Ihnen einen guten Morgen 

und möchten, dass Ihr Tag froh beginnt mit 
 

unserem advena Frühstücksbuffet 
 

Wir begrüßen Sie mit frischem, duftenden Kaffee, heißer Schokolade 

und einem Tee-Buffet, welches für den Teekenner keine Wünsche offen lässt. 

Dazu wählen Sie Orangensaft oder ein Glas erfrischendes Mineralwasser. 

Trinken Sie nach Herzenslust, soviel Sie mögen! 
 

Unser Brot- und Brötchenbuffet 
Hier finden Sie knackig, frische Vollkorn-, Sesam-, Mohn- und Knusperbrötchen 

verschiedene Sorten Brot und süßes Frühstücksgebäck. 
 

Dazu 6 Sorten an Konfitüre der Extraklasse und Bienenhonig vom Imker. 
 

Unsere Müsli - Ecke 
Stellen Sie sich Ihr Müsli selbst zusammen und wählen Sie aus: 

Vierkornmüsli, Fünfkorn - Flocken, Weizen - Toppas oder Cornflakes, dazu vielleicht 

etwas Leinsamen, Buchweizen, Sonnenblumen- oder Kürbiskerne, Hirseflocken, Sultaninen, Walnüsse,  

Mandeln oder Haselnüsse und Backpflaumen 

zum Variieren und Verfeinern: Naturjoghurt, Quark oder gekühlte Vollmilch. 

Die nötigen Vitamine zu Ihrer Müslispezialität 

geben unsere vielen Sorten an frischem Obst der Jahreszeit. 
 

Unsere herzhaften Spezialitäten 
Für alle Gäste, die es deftiger lieben, bieten wir: 

Frischer Wurstaufschnitt mit gekochtem und rohem Schinken 

sowie mild geräucherte Putenbrust. 

Besondere Spezialitäten sind Leberwurst, Blutwurst, Schinkenwurst und Mettwurst. 

Unsere Mozzarella - Tomaten mit Olivenöl und Basilikum 

sind eine willkommene Abwechslung. 
 

Sollten jetzt noch Wünsche offen sein, so genießen Sie unsere Fisch- und Eierspezialitäten wie 

Räucherlachs oder Makrele, Matjes, Roll- und Bratmops, 

ein Korb mit gekochten Eiern steht bereit oder Rühreier mit Speck, Schinken  

oder die beliebten Rostbratwürstchen. 
 

Abgerundet wird Ihr Frühstückserlebnis mit ausgewählter 

Hintergrundmusik und fröhlichen, freundlichen Mitarbeitern. 
 

 

Lieber Gast, 
das alles erwartet Sie täglich in unserem Restaurant Beetzsee 

von 07.00 Uhr bis 10.30 Uhr, am Wochenende von 07.00 Uhr bis 11.00 Uhr, 

Das ist versprochen und garantiert! 
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Konferenzpauschalen 
 

Konferenzpaket ăBrandenburgò (Vollpension mit Übernachtung) 
 

V Übernachtung in unseren komfortablen Hotelzimmern mit Dusche/WC, Föhn, Farb-TV,  

Direktwahltelefon, WLAN-Areas (Einzelzimmer) 

V reichhaltiges advena Frühstücksbuffet 

V 2 Kaffeepausen mit Kaffee, Tee, Schokolade und frischem Obst. vormittags mit Joghurt        

Quark oder Brötchen, nachmittags mit Blechkuchen oder Gebäck 

V 1 Mittagessen als 2-Gang-Menü oder ab 21 Personen als Lunch-Buffet, jeweils 3 Hauptgerichte 

zur Wahl (Fisch, Fleisch, Vegetarisch) 

V 1 Abendessen als 3-Gang-Menü oder ab 21 Personen als Abendbuffet, jeweils 3 Hauptgerichte 

zur Wahl (Fisch, Fleisch, Vegetarisch) 

V Tagungsraum, inklusive Flipchart, Overhead, Leinwand    

V positive Tagungsatmosphäre  

V Besuch unserer Parksauna am See 
 

û 119,00 pro Person/Tag (bei Tagung im Hauptgebäude)  

û 125,00 pro Person/Tag (bei Tagung in Beetzseelounge/Pavillon) 

 

Konferenzpaket ăBeetzseeò (Tagespauschale mit Mittagessen) 
 

V 2 Kaffeepausen mit Kaffee, Tee, Schokolade und frischem Obst. vormittags mit Joghurt        

Quark oder Brötchen, nachmittags mit Blechkuchen oder Gebäck 

V 1 Mittagessen als 2-Gang-Menü oder ab 21 Personen als Lunch-Buffet, jeweils 3 warme 

Hauptgerichte zur Wahl (Fisch, Fleisch, Vegetarisch) 

V Tagungsraum, inklusive Flipchart, Overhead, Leinwand    
 

û 39,90 pro Person/Tag (bei Tagung im Hauptgebäude)  

û 45,00 pro Person/Tag (bei Tagung in Beetzseelounge/Pavillon) 
 

Konferenzpaket ăBollmannsruhò (Tagespauschale mit Mittag- und Abendessen) 
 

V 2 Kaffeepausen mit Kaffee, Tee, Schokolade und frischem Obst. vormittags mit Joghurt        

oder Quark, nachmittags mit Blechkuchen oder Gebäck 

V 1 Mittagessen als 2-Gang-Menü oder ab 21 Personen als Lunch-Buffet, jeweils 3 warme 

Hauptgerichte zur Wahl (Fisch, Fleisch, Vegetarisch) 

V Tagungsraum, inklusive Flipchart, Overhead, Leinwand   

V 1 Abendessen als 3-Gang-Menü oder ab 21 Personen als Abendbuffet, jeweils 3 Hauptgerichte 

zur Wahl (Fisch, Fleisch, Vegetarisch)  
 

û 52,00 pro Person/Tag (bei Tagung im Hauptgebäude)  

û 57,90 pro Person/Tag (bei Tagung in Beetzseelounge/Pavillon) 

 
Eine Grundausstattung an Seminartechnik innerhalb der Konferenzpakete beinhaltet einen Flip-Chart mit 

Stiften und Papier, eine Pinnwand sowie einen Overheadprojektor mit Leinwand.  
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Bereitstellungsgebühren für unsere Tagungsräume  
 

Die Raummiete entfällt, wenn der 3-fache F & B – Umsatz im Tagungsbereich erreicht wird. 

 

pro Tag ½ Tag          Verkaufs- 

          veranstaltung 
                   
 

 Raum Steintor/HG     57 m² 146,00 €  95,00 € 291,00 € 
 

 Raum Mühlentor/HG     57 m² 146,00 €  95,00 € 291,00 € 
 

 Raum Rathenower Tor/HG    57 m² 146,00 €  95,00 €  291,00 € 
 

 Raum Plauer Tor/HG     42 m² 108,00 €  69,00 € 215,00€ 

 Beetzseelounge/Pavillon  103 m²  190,00 € 110,00 €  
 

 Gruppenraum (variabel in der GrºÇe) pauschal û 50,00 pro Tag 

 (HG=Hauptgebäude) 
 

 Kombinationen: 
 

 Steintor / Mühlentor   114 m²  291,00 € 190,00 € 583,00 € 
 

 Steintor / Mühlentor /   171 m²  394,00  € 256,00 € 788,00 € 

 Rathenower Tor    
 

 Steintor / Mühlentor /   212 m²  481,00 € 312,00 € 962,00 € 

 Rathenower Tor /  

 Plauer Tor    
 

 Platzkapazitäten unserer Tagungsräume 
 

 Raumname   max. Teilnehmerzahl 
 

          Stuhlreihen     Parlament       U-Form        Block    Bankett   Empfang  

 Steintor   64  24         20  16/20          -  - 
   

 Mühlentor   64  24         20  16/20          -  - 
  

 Rathenower Tor  64  24         20  16/20          -   - 
 

 Plauer Tor   48  20         14              14/16          -  - 
 

 Beetzseelounge/Pavillon Anfr.  30         30    20            30          Anfr.  

    

  Kombinationen 
 

  Steintor/Mühlentor  100   50         26    25  - -    

  Stein-/Mühlen-/Rath. Tor 180   80         34    40  - -    

  Alle 4 Räume   240  110         46    50        200        250 
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Wellnessangebot für Tagungsgäste 
 

Nutzen Sie die neuen Wellenessangebote unserer Partnerin vor Ort, 

Frau Jutta-Karina Hannig, 

Inhaberin des ăkrania-wellness-forumsò 

und ausgebildete, zertifizierte Yoga-Leherin, 

Massage-Therapeutin, Reiki-Meisterin und 

Leiterin von Fastengruppen. 
 

ăNimm Dir Zeitò 
Bewusst die Gefühle und die Bedürfnisse des Körpers erspüren.  

Zufriedenheit auf körperlicher und mentaler Ebene erlangen. 

Im Gleichklang mit den Elementen der Natur sein. 

 

* 
 

Das spezielle Wellnessangebot für Tagungsgäste: 
 

Am Morgen, in den Pausen oder am Ende einer Tagung 

wird der Körper durch kurze Bewegungssequenzen  

aktiviert und gelockert, die Gehirnaktivität wird erhöht,  

die Muskulatur gestärkt, Verspannungen wird vorgebeugt. 
 

Gruppenpreis (bis 15 Pers.):   ab  û 30,00 
 

Dieses Angebot kann durch individuelle Massagen für die  

Tagungsteilnehmer ergänzt werden. 
 

Bitte buchen Sie rechtzeitig über das advena Hotel Bollmannsruh oder die  

Buchungs-Hotline: Jutta-Karina Hannig ( 0172/1694087) 
 

* 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  



   

9   Oktober 2009 

 
Konferenz- und Kaffeepausen 
 
Konferenzpausen 
 

1 Thermoskanne (14 Tassen)      €  29,90  pro Kanne 

Kaffee, Tee 
 

Kaffee, Tee oder Schokolade nach Wahl    €       5,90  pro Person 

(soviel Sie mögen) mit Gebäck 
 

Frische Obstspieße nach Jahreszeit     €      3,50  pro Person 
 

Frisches Obst nach Jahreszeit (2 Stück)    €      2,40  pro Person 
 

Saftbar mit frisch gepresstem Orangen-, Grapefruit-,  €      7,90  pro Person  

Multivitamin-, Tomatensaft     
 

Suppe nach Wahl des Küchenchefs, 2/2 belegte Brötchen  €   9,50   pro Person 

 
Kaffeepausen 

 
ăHavellªnder Tagungspauseò 
 

Kaffee, Tee oder Schokolade (soviel Sie mögen) 
 

mit Plundergebäck oder Blechkuchen     €      7,50  pro Person 
 

mit halben, belegten Brötchen      €      7,50  pro Person 

mit Käse, Wurst oder Schinken 
 

ăDie Vitaminpauseò 
 

Kaffee, Tee oder Schokolade (soviel Sie mögen) 

Apfel-, Orangen-, Grapefruit- und Tomatensaft 

Gemüsestäbchen mit Kräuter - Frischkäse 

Obst, Joghurt und Müsli - Bar      €  9,50  pro Person 
 

Tagungsgetränke 
 

Mineralwasser   0,25 l       € 2,40 

Apfelsaft   0,25 l       € 2,40 

Orangensaft             0,25 l       € 2,40 

Gerolsteiner Fit   0,25 l       € 2,40 

Coca – Cola   0,25 l       € 2,40 

 
 

 

Auf Wunsch stellen wir Ihnen auch Mineralwasser in großen Flaschen bereit: 
 

Mineralwasser  0,75 l       € 6,50 

Apfelsaft, Orangensaft                                                                         1,0   l              € 8,90 
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    Auswahl an Canapés, warmen und deftigen Snacks 
 

 

   Canapés 
     Salami mit Cornichons               €  1,60 

     Gekochter Saftschinken mit Spargel             €  2,10 

     Matjesfilet mit Gurke auf Schwarzbrot             €  1,90  

     Räucherschinken mit Kirschtomate              €  1,90 

     Geräucherte Putenbrust mit Früchten             €  1,90 

     Poulardenmedaillons mit Früchten              €  2,10 

     Camembert mit Weintrauben              €  2,10 

     Räucherforellenfilets mit Sahnemeerrettich und Preiselbeeren          €  2,10 

     Räucherlachs mit Sahnemeerrettich und Dill            €  2,10   

     Appenzeller - Käse mit Weintrauben             €  2,10 

     Geräucherte Entenbrust auf Nußsalat             €  3,10   

     Räucheraal auf Kräuterrührei              €  3,10 
 

     Unsere Canapés werden auf frischem Baguette, Pumpernickel oder Vollkornbrot angerichtet. 

 

   Warme Snacks 
     Gefüllte Blätterteigtaschen mit Fisch, Fleisch oder vegetarisch         €  2,00 

     Meat Balls mit Chilisoße              €  1,50 

     Mini Pizza                €  1,70 

     Rostbratwürstchen auf Sauerkraut            €  1,70 

     Chicken Wings mit Dip              €  1,70 

     Wedges (würzige Kartoffelspalten) mit Dip, 6 Stück           €  1,30 

     Lachswürfel auf Zucchinirahm und Garnelen           €  2,80 

     Rinderfiletwürfel auf tomatisierter Bearnaise           €  2,80 

 

   Und wer es rustikal mag, wählt unter unseren halben Brötchen aus 
     Schnittkäse, Salami              €  1,80  

     Landkochschinken, geräucherte Putenbrust, geräucherter Schinken        €  2,00 

     geräuchertes Forellenfilet, hausgebeizter Lachs           €  2,90 

 

   Ergänzen Sie mit kleinen deftigen Speisen Ihre Tagungspause 
     1 Berliner Bulette mit Senf und Brötchen            €  2,30 

     Tasse Kraftbrühe mit Gemüse, Mark, Kräutern und Klößchen         €  3,20  

     Tasse Gulaschsuppe mit Brötchen             €  4,50 

     Tasse Soljanka, süß–sauer abgeschmeckt            €  3,90 

     Tasse Kartoffelsuppe mit Lachsstreifen            €  4,50 

     1 Paar Wiener Würstchen mit pikantem Kartoffelsalat          €  3,90 
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Menüvorschläge 
 

Liebe Gäste, bitte stellen Sie sich Ihr 2-Gang-Menü oder 3-Gang-Menü  

nach Ihren Wünschen zusammen.  

Suchen Sie sich einheitlich eine Suppe und ein Dessert aus und wählen Sie 

 zwischen 3 Hauptgerichten (Fleisch, Fisch oder Vegetarisch) 

 
Unsere Auswahl an Gerichten ergänzen 

wir der Saison und Jahreszeit entsprechend. 

 
Bitte sprechen Sie uns an ð wir beraten Sie gern. 

 

*** 
 

Suppen 
 

 

Geflügelkraftbrühe 
mit Erbsen, Eierstich, Gemüse und Kräutern 

 

Rinderkraftbrühe 
mit Wurzelgemüse und Pfannkuchenstreifen 

 

Kokos-Möhrensuppe 
mit Koriandersahne 

 

Zucchinischaumsüppchen 
mit gebackener Petersilie 

 

Schaumiges Paprikaschaumsüppchen 
mit gebratenen Ruccola und Créme Fraiche 

 

Feines Kartoffelrahmsüppchen 
mit gerösteten Speckstreifen und Croûtons 

 

Lauchcrémesüppchen 
mit Parmesanchip und Schinkenstreifen 

 

Sellerieschaumsüppchen 
mit Petersilienpesto 
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Unsere Hauptgänge Fleisch 
 

Putenbrust ăIndischò 
mit Curry, Tandoori und Honig mariniert 

vanillierte Zuckerschoten und gegrillte Cherrytomaten 

Couscous mit Rosinen, Nüssen, Minze und Zimt 
 

Zartes Putenbrustfilet ăLousianaò 
mit einer würzigen Tomaten-Kräutersoße gratiniert 

dazu Romanescoröschen mit gerösteten Mandelblättchen 

und in Butter geschwenkte Bandnudeln 
 

Cordon Bleu vom Jungschweinerücken 
auf frischem Gemüseragout in Kräuterrahm 

dazu servieren wir Petersilienkartoffeln 
 

Hªhnchenbrustfilet ăPiccataò 
im knusprigen Käse-Backteig 

Tomaten-Basilikumschaum 

Blattspinat, in Butter gebratene Maccairekartoffeln 
 

Medaillons vom Jungschweinfilet im Käse-Speckmantel 
auf frischen Waldpilzen in Kräuterrahm 

abgeschmelzte Serviettenknödel 
 

Saftiges Schweinerückensteak  

mit Tomate und Mozzarella überbacken 
Salbei-Rahmschaum 

dazu Vichykarotten und hausgemachte Bandnudeln 
 

Schweiner¿ckensteak ăRobertò 
mit Gurken, Speck und Zwiebeln 

in leichtem Senfrahm 

auf geschmortem Karotten-Wirsing-Ingwergemüse 

Kartoffeln im Speckmantel 
 

Kleines Rumpsteak unter der Zwiebel-Senfkruste 
an Cognac-Pfefferrahm 

dazu reichen wir Speckböhnchen und Risoléekartoffeln 
 

Geschmorte Ochsenbäckchen 
Burgundersoße 

dazu gedämpftes Wurzelgemüse und Stampfkartoffeln 
 

Zwiebelrostbraten in Majoransoße 
auf geschmortem Gemüsepataschée 

dazu servieren wir Röstiecken 
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Unsere Hauptgänge Fisch 

 
Lachsmedaillon mit Honig-Senfdillcréme überbacken 

auf frischem Blattspinat und geschmolzenen Tomaten 

an einer leichten Schnittlauchschaumsoße 

Risoléekartoffeln 
 

Seelachsfilet nach Barbecue-Art 
mit Riesling-Schnittlauchsoße 

angerichtet auf einem Lauchgemüseragout  

Curcuma-Mandelreis 
 

Welsfilet im Gurken-Vanillesud pochiert 
karamellisiertes Fenchel-Paprikagemüse 

Tandoorireis 
 

Hokifilet unter der Gemüsekruste gegart 
Paprika-Basilikumschaum 

Risotto Pomodori 

dazu servieren wir Blattsalate in Joghurtdressing 
 

Seelachsfilet mit Zitrone und Petersilie knusprig gebacken 
mit Bayrischem Speck-Kartoffelsalat 

Remouladensoße 

dazu servieren wir süß-saures Tomaten-Gurkenkompott 
 

Seehechtfilet ăM¿llerin Artò 
mit Gurken, Kapern, Krabben und Speck 

angerichtet auf Blattspinat 

Butterkartoffeln 
 

Merlanfilet ăTempuraò mit gebackenem Ruccola 
in dünnem Würzteig knusprig ausgebacken 

auf süß-saurem Gemüse angerichtet  

Mandelreis 
 

Alaska-Seelachsfilet ăMaridorò 
mit Knoblauch, Zitrone und frischen Kräutern mariniert 

auf Gurkensalat in Dillvinaigrette angerichtet 

Petersilienkartoffeln 
 

Pangasiusfilet im Gemüsesud gegart 
Gurken-Meerrettichsoße 

Petersilienkartoffeln 

dazu servieren wir einen Tomatensalat  

mit jungem Lauch in Apfelvinaigrette 

 
 

 

 



   

14   Oktober 2009 

 
Unsere Hauptgänge Vegetarisch 

 
Penne in Basilikumschaum 

mit Zucchini, Paprika und Lauchzwiebeln 

verfeinert mit Crème fraîche und Tomaten 

dazu servieren wir einen marinierten Wald- und Wiesensalat mit warmen Brotcroûtons 

 

Frische Waldpilze in Kräuterrahm 
verfeinert mit Gemüsestreifen und Crème fraîche 

dazu abgeschmelzte Semmelknödel 

 

Tumbet-eine Mallorquinische Spezialität 
Gemüseauflauf mit Kartoffeln, Zucchini, Paprikaschoten, Auberginen und Zwiebeln 

überbacken mit mildem Schafskäse 

in einer würzigen Tomatensoße 
 

Spinatspªtzle ăadvenaò in leichtem Frischkªserahm 
überbacken mit würzigem Emmentaler 

in leichtem Knoblauchrahm 

abgerundet mit Zwiebel- Schnittlauchschmelze und Semmelbrösel 

dazu servieren wir einen jungen Feldsalat in Aceto-Balsamicovinaigrette 

 

Gemüsereibekuchen 
mit Apfel-Meerrettichfrischkäse 

dazu servieren wir einen lauwarmen Zucchini-Tomatensalat 

 

Indisches Gemüsecurry mit Basmatireis 
Kartoffeln, Karotten, Zucchini, Kohlrabi, Weißkohl, Sojasprossen 

Paprika, Gurken und Pilzen 

in Curry-Joghurtsoße 

 

Tagliatelle mit Pesto 
auf würziger Gemüsebolognese 

abgerundet mit frischem Parmesan und Crème fraîche 

dazu servieren wir einen Tomatensalat mit jungem Lauch in Apfelvinaigrette 

 

Großer bunter Salatteller 
farbenfroh gemischt mit Kernen und Keimen 

dazu gegrilltes Bärlauchtofu und ofenfrisches Baguette 

-Dressing nach Wahl- 
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Desserts 

 
Rote Grütze 
mit Vanillesoße 

 

*** 
 

Hausgemachter Schokoladenpudding 
mit Mandelkrokant und Vanillesoße 

 

*** 
 

Joghurtmousse 
mit frischen Früchten 

 

*** 
 

Frische Früchte der Saison 
mit Sorbet der Saison und Minzpesto 

 

*** 
 

Welfenspeise mit Weinschaum 
und frischen Früchten 

 

*** 
 

Grießflammerie 
mit frischer Minze und Himbeermark 

 

*** 
 

Créme Brulée 
mit Fruchtmark 

 

*** 
 

Panna Cotta 
mit frischem Erdbeermark 

 

*** 
 

Vanillerahmeis mit lauwarmen Cognackirschen 
Pistaziensahne 
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Fondue ăadvenaò 

 

 

Barbarieente, 

Rinderfilet, Schweinefilet, Hähnchenbrustfilet 

Steinchampignons 

- in würziger Gemüsebouillon gegart - 
 

 

dazu reichen wir 
 

 

eingelegtes süß - scharfes Gemüse 

marinierte Tomaten und Sherry - Zwiebeln 

Cornichons, Maiskölbchen und süß - sauer eingelegten Kürbis 

Mango - Kürbisrelish, Zucchinirelish,  

Apfel - Ingwerchutney, Ananaschutney 

Schnittlauch - Eierrahm, BBQ - Soße 

Preiselbeersenfsoße, Bananen - Currydip, Apfel - Meerrettich 
 

 

Blechkartoffeln auf grobem Meersalz 
 

 

Knackiger, frischer Salatteller 

in Honig - Senfdressing 
 

 

Brotkorb mit verschiedenen Baguettes  

dazu Kräuter- und Knoblauchbutter 

und Ciabatta 
 

 

*** 

 

Preis pro Person 

 

€ 26,50 

 

 

 

 

Liebe Gäste, unser Fondue bieten wir Ihnen von 2 bis 16 Personen an. 
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advena Snackbuffet I 
 

 

 

Roastbeefröllchen mit Spargel und Remoulade 

Kasslerröllchen mit Farmersalat 

Mini Schweineschnitzel 
mit Senf und Ketchup 

Mit Frischkäse gefüllte Cherrytomaten und Minipepperoni 

Gemischtes Baguette und Brötchenkorb 
 

* * * 
 

Indischer Reissalat ăTandooriò 
mit Putenfleisch, Rosinen, Nüssen, Paprika und jungem Lauch 

Italienischer Antipastisalat 
mit verschiedenen Gemüsen und Oliven 

in mediterraner Kräutermarinade 
 

* * * 
 

Piccolino Mini - Pizza 

Barbecue - Putenspieße mit Asiadip 

Mini Thunfischfrikadellen 
Chili - Mangodip 

Mini Frühlingsröllchen 
mit süß – saurem Dip 

 

* * * 
 

Süß gefüllte Mini - Schnecken 
mit Zuckerglasur 

Marmoriertes Schokoladenmousse 
mit Cognackirschen 

Joghurtmousse 
mit Kiwispalten und Himbeermark 

 

 

*** 
 

 

Preis pro Person € 19,90 
( ab 20 Personen ) 

 

 

Liebe Gäste,  

unser Snackbuffet ist besonders als Stehbuffet oder für Ihren Cocktailempfang geeignet. 
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advena Snackbuffet II 
 

Anti Pasti nach Art des Hauses 
eingelegte getrocknete Tomaten, gegrillte Aubergine und Zucchini 

marinierte, gegrillte Austernpilze und Champignons 

gegrillte Paprika, Kirschtomaten mit Mozzarellakugeln in Basilikum 

mit kalt gepresstem Olivenöl und Aceto Balsamico 

Mediterraner Pastasalat 
mit Staudensellerie, marinierten Tomaten, Kapernäpfeln und roten Zwiebeln 

Thunfischsalat 
mit Schafskäse, Zwiebeln und Oliven 

Ciabatta und Grissini 
 

* * * 
 

Chili con carne 
mit Crème fraîche und Röstbrot 

 

* * * 
 

Yakitorispieße mit Ananas 
Mangodip 

Chickenwings mit Chunky Salsa 
würzige Hähnchenflügel mit scharfem Tomaten - Dip 

Mini Cordon bleu 
auf frischem Saisongemüse 

Hähnchen Satée 
mit Erdnusssoße 

 

* * * 
 

Mascarpone - Orangencrème 

Mini Muffins 

Fruchtspießchen 
mit Mark von frischen Früchten 

 

 

*** 
 

 

 

 Preis pro Person € 19,90  
( ab 20 Personen ) 

 

 

Liebe Gäste,  

unser Snackbuffet ist besonders als Stehbuffet oder für Ihren Cocktailempfang geeignet. 
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Unser Freizeitangebot für Sie: sportlich und aktiv 
 
 Parksauna am See mit Saunagarten und Zugang zum Beetzsee 

 Badestrand und Liegewiese 

 Fahrradverleih, 14 Fahrräder mit 3-Gang-Schaltung 

 Solarium mit Gesichtsbräuner 

 Golfplatz (15 Minuten vom Hotel entfernt), auch „Schnupperkurse“ möglich  

 Reiten (10 Minuten vom Hotel entfernt) 

 Joggingstrecke am Wald, um einen See 

 Spazier- und Wanderwege durch Wald und Feld auf einem Naturpfad 

 
 

Sport & fun beim ănatur sport projekt Beetzseeò, unserem Profi vor Ort: 

 
 Ballspielplätze für Korbball - Volleyball - Beachball - Fußball  

 Mountainbikes 

  Tretboote mit Rutsche 

 Zweier-Kajaks, Kindersitz in der Mitte 

 Mannschaftskanadier bis 12 Personen 

 Windsurfing & Kurse 

 Katamaransegeln & Kurse 

 Kletterturm 

 Bogenschießen 

 Fackelfahrt und Fackelschießen 

 
Wohlf¿hlen & Entspannen mit dem ăkrania-wellness-forumò: 

 
 Wellness & Massagen - diverse Einzel- und Paketangebote  

 Yoga, Reiki, Qigong, Fasten, auch Kursangebote 

 

Wir organisieren gern für Sie: 

 
 Beetzsee-Rundfahrten mit Fahrgastschiffen 10 - 90 Personen  

oder mit Pontonschiff (6 - 15 Personen) 

 Geführte Wanderungen mit dem Förster 

 Planwagen- oder Kremserfahrten (1 Kremser für 10 - 12 Personen) 

 Tagen und Kultur - Besuch des Brandenburger Theaters! 

 Spanferkel vom Holzkohlengrill mit Fassbieranstich 

 Zünftige Grillparty mit oder ohne Musik 

 Havelländer Jagd mit dem „natur sport projekt Beetzsee“ 

 Konzerte - Frühschoppen - Tanzveranstaltungen – Firmenfeste 

 
Weitere Angebote zur Auflockerung oder Abrundung Ihrer Veranstaltung, Ihres Events 

oder Incentivs finden Sie auch auf der folgenden Seite.  

 

Fragen Sie uns - wir beraten Sie gern! 
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Das könnte Ihr mögliches Rahmenprogramm seiné 
 
CAPTAIN´s Dinner 
Unser hauseigener Captain, begleitet Sie auf dieser Beetzsee-, Wein- und kulinarischen Reise …. 

 

Dieses Angebot enthält für Sie: 

 Einen Champagner Empfang in der Beetzseelounge 

 Eine Rundfahrt auf dem Beetzsee mit Pontonboot 

 Kulinarische Verführung am Festland, in der Beetzseelounge, als Rundreise 

durch verschiedene Ess-Kulturen und Tafelsitten 

 „Weinreise“ mit 5 Weinproben, Informationen zu den Weinregionen und dazu passende Schlemmereien 

 

Dieses Angebot ist buchbar ab15 Personen und kostet € 96,50 pro Person für das CAPTAIN´s Dinner 

Und mit einer Übernachtung inklusive Frühstück im Doppelzimmer ab € 141,50 pro Person 

 
CANDLELIGHT PARTY 
Genießen Sie mit Freunden, Kollegen oder mit der Familie wunderbare Stunden bei Kerzenschein, am See. 

Lassen Sie die Seele baumeln bei einem 4-Gang-Menü von erlesenem Geschmack. 

ab € 32,00 pro Person (ab 10 Personen buchbar) 

 
FRITZE BOLLMANN TOUR 
Erleben Sie Wolfgang Schulz, alias Fritze Bollmann, und sein Akkordeon, mit Liedern und Geschichten aus Brandenburg an 

der Havel und erfahren Sie mehr über den legendären Barbier Fritze Bollmann während Ihrer Dinner-Veranstaltung. 

ab € 250,- für sein Programm (3 x 20 Minuten) zzgl. Speisen und Getränke 

 
BOOTSTOUR AUF DEM BEETZSEE 
Mit einem Pontonboot stechen Sie in See und genießen in aller Ruhe die traumhafte Beetzsee-Region, inmitten des 

Naturparks Westhavelland. 

Auch als Abend- oder Mondscheinfahrt ein unvergessliches Erlebnis! 

Dieses Angebot ist buchbar ab 6 Personen maximal jedoch bis 15 Personen. 

€ 13,50 pro Person für 1 Stunde fahrt inklusive An und Abfahrt. 

 

KLEINE oder GROSSE WEINREISE 
 
Unsere Kleine Weinreise dauert ca 1,5 – 2 Stunden und enthält für Sie, 5 verschiedene Weine á 100 ml 

pro Person € 18,00. 

 

Unsere Große Weinreise dauert ca. 2,5 -3 Stunden und enthält für Sie, 8 verschiedene Weine á 100 ml 

pro Person € 32,00 

 

Wie wäre es dazu mit einem Menü oder Candlelight Dinner? 

 
Wªhlen Sie aus unseren Men¿angebotené 
 
   Hotel    Beetzseelounge 

3-Gang-Menü  ab € 26,00 pro Person  ab € 33,00 pro Person 

4-Gang-Menü   ab € 34,00 pro Person  ab € 39,00 pro Person 

5-Gang-Menü  ab € 42,00 pro Person  ab € 48,00 pro Person 
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DINNER mit MOTTO-SHOW 
Während Ihres Dinners erleben Sie mystische, magische, feurige oder orientalische Show-Acts, die 

den Abend zu einem besonderen Erlebnis werden lassen... 

 

Nun haben Sie die Wahl: 

Mystisches Krimi-Dinner 
Die „Schwarze Gräfin“ lädt zu ihrem 800. Geburtstag ein. 

Bereits zur Suppe gibt es die erste Leiche... 

Und spätestens, wenn eine Leiche zum Dessert „serviert“ wird, sollten Sie als Kriminalist den Fall lösen. 

Ab € 952 zzgl. Menü 
 

Magisches Dinner 
Erleben Sie einen Abend mit Syba - einer bezaubernden Tänzerin - und dem Mentalmagier Salamander, 

der nicht nur Ihre Gedanken lesen kann, sondern sie auch beeinflussen wird… 

ab € 476 zzgl. Menü 
 

Orientalischer Abend 
Orientalischer Tanz, Exotik, Shisha-Wasserpfeifen, Geschichten aus „1000 und 1 Nacht“, 

Magie und ein Orakle bestimmen den Abend. 

Ab € 714  zzgl. Menü 
 

Feuershow 
Das Feuerspektakel, speziell für Ihre Feier, mit Feuer versprühenden Künstlern und kleinem Feuerwerk. 

Ab € 750 zzgl. Menü 

 
Wªhlen Sie aus unseren Men¿angebotené 
 

   Hotel    Beetzseelounge 

3-Gang-Menü  ab € 26,00 pro Person  ab € 33,00 pro Person 

4-Gang-Menü   ab € 34,00 pro Person  ab € 39,00 pro Person 

5-Gang-Menü  ab € 42,00 pro Person  ab € 48,00 pro Person 

 
* 

 
Wir beraten Sie gern bei Ihrer Entscheidung und haben auch noch weitere interessante Möglichkeiten  

wie Sie Ihren Abend mit Ihren Gästen, Freunden, Kollegen oder der Familie verbringen können... 

 

Wie wäre es zum Beispiel mit einem Streichkonzert oder einer Buchlesung mit Eugen Gliege? 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

Damen- Streichquartett Ăquartetto tonaleñ 
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F A X   -   Nachricht an     Absender: 

 

Das Team vom advena Hotel                                                  
Bollmannsruh am Beetzsee        

14778 Päwesin      ........................................ 

        Firma 

Fax Nr. : (033838) 479 100        

                                                                         ........................................ 

Bitte sofort weiterleiten und bearbeiten  Ort 

================================ 

                                                                     ........................................ 

        Ansprechpartner 

                                                                      

        ......................................... 

        Telefon/Fax    

    

                                                                         ......................................... 

        Datum 
 

Ja, wir wollen die positive Tagungsatmosphäre Ihres Hauses kennenlernen! 
 

 Bitte senden Sie uns Ihre aktuellen Unterlagen zu.   
 

 Bitte senden Sie uns ein Angebot zu. 
 

 Wir tagen vom ......................... bis ...............................  
 

mit ................  Personen.  
 

 Wir benötigen: 
 

Übernachtungen   Ã mit ……… EZ ……… DZ 

Tagungsraum    Ã 

Gruppenraum    Ã 

Flip-Chart    Ã 

Overhead    Ã 

Leinwand    Ã 

Pinnwand    Ã 

Video/TV    Ã 

Bestuhlung    .................................................................. 
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Anfahrtsbeschreibung 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Aus Richtung Hannover (A2): 
Sie verlassen die A2 an der Abfahrt Brandenburg und halten sich in Richtung Brandenburg. In Brandenburg fahren Sie 

Richtung Zentrum, später Richtung Nauen. Bitte halten Sie sich weiterhin in Richtung Nauen. Dabei kommen Sie durch die 

Ortschaften Klein Kreutz und Weseram bis nach Päwesin. In Päwesin verlassen Sie an der ersten Kreuzung die Hauptstraße 

links in Richtung Gortz/Bagow (siehe Weghinweis). In Bagow führt Sie die Hauptstraße direkt auf eine Kirche, die Sie bitte 

rechts von sich liegen lassen. Nach ca. 1 Km sehen Sie unser Haus auf der linken Seite. 
 

Aus Richtung Leipzig (A9): 
Sie befahren am Dreieck Werder die A10 und verlassen diese an der Abfahrt Potsdam Nord. Halten Sie sich zunächst in 

Richtung Nauen. In Falkenrehde an der Ampel links in Richtung Ketzin. Im Ort Ketzin folgen Sie der Straße weiter in 

Richtung Brandenburg. Nach der Ortschaft Roskow fahren Sie bitte rechts Richtung Nauen. In Päwesin verlassen Sie an der 

ersten Kreuzung die Hauptstraße links in Richtung Gortz/Bagow(siehe Weghinweis). In Bagow führt Sie die Hauptstraße 

direkt auf eine Kirche, die Sie bitte rechts von sich liegen lassen. Nach ca. 1 Km sehen Sie unser Haus auf der linken Seite. 
 

Aus Richtung Hamburg (A24): 
Sie verlassen die A24 an der Abfahrt Kremmen und fahren in Richtung Nauen. In Nauen fahren Sie weiter in Richtung 

Brandenburg. In der Ortschaft Päwesin verlassen Sie die Hauptstraße und fahren rechts in Richtung Gortz/Bagow (siehe 

Weghinweis). In Bagow führt Sie die Hauptstraße direkt auf eine Kirche, die Sie bitte rechts von sich liegen lassen. Nach 

ca. 1 km sehen Sie unser Haus auf der linken Seite. 
 

Aus Richtung Berlin: 

Verlassen Sie Berlin über den Stadtbezirk Spandau auf der Heerstraße (B5). Hinter Wustermark fahren Sie bitte links nach 

Wernitz, über die Bahnstrecke und dann links in Richtung Ketzin. Vorbei an einem großen Autohof und dann rechts über die 

Industriebahnschienen nach Tremmen. Sie fahren durch Tremmen bis Wachow. Hinter Wachow biegen Sie links in Richtung 

Brandenburg/Päwesin ab. In der Ortschaft Päwesin verlassen Sie die Hauptstraße und fahren rechts in Richtung 

Gortz/Bagow (siehe Weghinweis). In Bagow führt Sie die Hauptstraße direkt auf eine Kirche, die Sie bitte rechts von sich 

liegen lassen. Nach ca. 1 km sehen Sie unser Haus auf der linken Seite. 
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Allgemeine Geschäftsbedingungen für Veranstaltungen         
 
Die Allgemeinen Bedingungen gelten für die Überlassung von Gaststätten-, Tagungs- und Seminarräumen des Hotels zur  
Durchführung von Veranstaltungen sowie für alle mit diesen zusammenhängenden, weiteren Leistungen und Lieferungen. 
Sie gelten in gleicher Weise für die Überlassung sonstiger Räume, Vitrinen und Flächen in den mit dem Hotel verbundenen 
Veranstaltungsbereichen. 
Für Zimmerreservierungen gelten eigene Bestimmungen. 
Vertragspartner sind der Veranstalter und das Hotel. Das Hotel ist berechtigt, jederzeit eine Vorauszahlung in angemessener  
Höhe zu verlangen. Die Höhe der Vorauszahlung und die Zahlungstermine sind zu vereinbaren. 
 1. Die Reservierung von Räumen und Flächen sowie die Vereinbarung von sonstigen Lieferungen und Leistungen werden 
     mit der Bestätigung durch das Hotel für dieses sowie für den Veranstalter bindend. Die Überlassung von Räumen, Vitri- 
     nen oder Flächen begründet ein Mietverhältnis. Eine Unter- oder Weitervermietung von Räumen, Vitrinen oder Flächen 
     bedarf der schriftlichen Genehmigung des Hotels. 
 2. Die gesetzliche Mehrwertsteuer ist in den Preis eingeschlossen. Eine Erhöhung der Mehrwertsteuer nach Vertragsab- 
     schluss geht zu Lasten des Auftraggebers. Überschreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und Veranstaltung  
     120 Tage, so behält sich das Hotel das Recht vor, Preisänderungen vorzunehmen. 
 3. Die Rechnungen des Hotels sind binnen 10 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzug zahlbar. 
 4. Der Veranstalter muss dem Hotel die endgültige Zahl der Teilnehmer spätestens vier Werktage vor dem Termin der Ver- 
     anstaltung mitteilen, um sorgfältige Vorbereitung zu sichern. 
     Abweichungen der Teilnehmerzahl nach unten gegenüber der als endgültig gemeldeten Zahl, werden bis zu maximal 5% 
     berücksichtigt und der Abrechnung zugrunde gelegt; bei darüber hinausgehenden Abweichungen nach unten ist das Hotel  
     berechtigt, die vereinbarten Preise neu festzulegen sowie die bestätigten Räume zu tauschen, es sei denn, dass dies dem  
    Veranstalter unzumutbar ist. Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl nach oben wird der Abrechnung die tatsächliche  
    Teilnehmerzahl zugrunde gelegt. 
     Überschreitungen bis zu maximal 5% bedürfen keiner vorherigen Absprache mit dem Hotel, weitergehende Überschrei- 
     tungen müssen vorher mit dem Hotel abgestimmt werden. 
 5. Kann eine Veranstaltung nicht durchgeführt werden, ohne dass das Hotel dies zu verantworten hat, so behält das Hotel  
     den Anspruch auf Zahlung der Miete: je nachdem, zu welchem Zeitpunkt die Veranstaltung aufgehoben wird, und wel- 
     che zusätzlichen Leistungen, insbesondere Beköstigung, vorgesehen waren, hat das Hotel auch Anspruch auf eine  
     angemessene Vergütung.   
     Die Höhe der Miete und der Vergütung ergeben sich aus der Auftragsbestätigung des Hotels gemäß Ziffer 1 sowie 
     dem Anhang der Allgemeinen Bedingungen. Dem Veranstalter bleibt vorbehalten, einen geringeren Schaden des Hotels 
     nachzuweisen. 
 6. Bei Veranstaltungen, die über Mitternacht hinausgehen, kann das Hotel von da ab das Bedienungsgeld aufgrund des  
     Einzelnachweises abrechnen, soweit das vereinbarte Entgelt nicht bereits eine Zeitdauer über Mitternacht hinaus berück- 
     sichtigt. 
 7. Der Veranstalter hat für Verluste oder Beschädigungen, die durch seine Mitarbeiter, sonstige Hilfskräfte sowie durch  
     Veranstaltungsteilnehmer verursacht worden sind, ebenso einzustehen, wie für Verluste oder Beschädigungen, die er 
     selbst verursacht hat. Es obliegt dem Veranstalter, hierfür die entsprechenden Versicherungen abzuschließen. Das 
     Hotel kann den Nachweis solcher Versicherungen  verlangen. Um Beschädigungen der Wände vorzubeugen, ist die  
     Anbringung  von Dekorationsmaterial oder sonstigen Gegenständen vorher mit dem Hotel abzustimmen. Der Auftraggeber 
     übernimmt die Gewähr dafür, dass insbesondere Dekorationsmaterial den feuerpolizeilichen Anforderungen entspricht; im  
     Zweifelsfalle kann das Hotel die Vorlage einer Bestätigung des zuständigen Brandschutzes verlangen. Das Hotel haftet  
     für Verluste oder Beschädigungen mitgebrachter Gegenstände nur bei eigenem Verschulden. 
 8. Soweit das Hotel für den Veranstalter technische oder sonstige Einrichtungen von Dritten beschafft, handelt es im Na- 
     men und für Rechnung des Veranstalters; der Veranstalter haftet für die pflegliche Behandlung und ordnungsgemäße 
     Rückgabe dieser Einrichtungen und stellt das Hotel von allen Ansprüchen Dritter aus der Überlassung dieser Einrichtun- 
     gen frei. 
 9. Der Veranstalter darf Speisen und Getränke zu den Veranstaltungen grundsätzlich nicht mitbringen. In Sonderfällen 
     (nationale Spezialitäten etc.) kann darüber eine schriftliche Vereinbarung getroffen werden; in diesen Fällen wird eine  
     Service-Gebühr bzw. Korkengeld berechnet. 
10. Zeitungsanzeigen, die Einladungen zu Vorstellungsgesprächen bzw. Verkaufsveranstaltungen enthalten, bedürfen  
      grundsätzlich vorheriger schriftlicher Zustimmung des Hotels. Erfolgt eine Veröffentlichung ohne Zustimmung, und  
      werden dadurch wesentliche Interessen des Hotels beeinträchtigt, so hat das Hotel das Recht, die Veranstaltung ab- 
      zusagen; in diesem Falle gilt Ziffer 5 der Allgemeinen Bedingungen (Zahlung der Miete und Vergütung) entsprechend. 
11. Hat das Hotel begründeten Anlass zu der Annahme, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschäftsbetrieb, die 
      Sicherheit oder den Ruf des Hauses zu gefährden droht, sowie im Falle höherer Gewalt, kann es die Veranstaltung  
      absagen. 
12. Erfüllungsort und Gerichtsstand ist der Sitz des Hotels. 
13. Sollte eine Bestimmung der Allgemeinen Bedingungen unwirksam sein, so berührt das die Gültigkeit der anderen  
      Bestimmungen nicht. Anstelle der endgültigen Bestimmung gilt eine ihr möglichst nahekommende, gültige Bestimmung. 
      Abweichende Vereinbarungen oder Nebenabreden müssen schriftlich festgelegt werden. 
Der Anspruch des Hotels entsprechend der Ziffer 5 dieser Bedingungen beträgt zur Zeit: 
 

Abbestelltag   Anspruch des Hotels       
Kalendertage vor Veranstaltung 
 
über 31 Tage Berechnung der Miete/Tagungspauschale  entfällt, vorausgesetzt das Hotel kann anderweitig 

vermieten 
30. bis zum  15. Tag Berechnung der Miete/Tagungspauschale  zuzüglich Ersatz von 33 % des entgangenen Umsatzes 

(Speisen) falls dieser noch nicht konkret festgelegt ist, gilt: Mindest-Menüpreis Bankett x Personen 
bis zum 14. Tag Berechnung der Miete/Tagungspauschale zuzüglich Ersatz von 66% des entgangenen Umsatzes 

(Speisen) falls dieser noch nicht konkret festgelegt ist, gilt: Mindest-Menüpreis Bankett x Personen 
    Sonderleistungen, die infolge der Absage nutzlos werden, sind in jedem Fall zu vergüten. 
 

Die Höhe der Miete/Tagungspauschale ergibt sich aus der Auftragsbestätigung des Hotels gemäß Ziffer 1. 
 

 
advena Hotel Bollmannsruh am Beetzsee 
 
 


