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SUPPEN & VORSPEISEN

Schaumsuppchen von Roter Bete und gerdauchertem Speck
mit karamellisierten Apfeln und SChnittlauCh ... € 4,50

Rinderkraftbriihe
mit Eierstich, Gemise, Fladle und RINAEITIlEt .........ooviiiviiiiii e € 490

Getruffeltes Kartoffelsippchen
mit gerdsteter Chorizzo UNA PESO ........cooiiiiiiiiiiic e € 490

Gebratener Tintenfisch mit Knoblauch
an hausgemachten Nudeln in Zitronen - Krauterrahm ... € 8,50

Gegrilltes Gemise mit lauwarmen Rinderfiletscheiben
gerosteten Pinienkernen, Rucola und ReQQIaN0........cccvcvviiiiiiiic i €11,00

Lachscarpaccio mit Gurken - Ingwersprossensalat
abgerundet mit Caipirinha - Wasabicreme, frischen Meerrettichspanen und Sesamdl .................. €11,50

SALATE

Salatarrangement ,,advena®
knackig, frisch und farbenfroh gemischt mit Sprossen, jungen Keimen,
Kernen, knusprigem Serranoschinken, Tramezzini und Parmesanspanen............ccoceverereseneeenean € 7,90
g 0] o] 1=1 ¢ To] i o] o IS € 5,90

oder arrangieren Sie es sich lieber mit...

gegrillten Putenbruststreifen und exotischen Frichten ..o, € 9,90
gebratenen Lachstranchen und friSChen BEEFeN ..o, €11,50

Waéhlen Sie dazu Ihr Lieblingsdressing...
Spezialdressing - ein leichtes Rahmdressing - tomatisiert, fruchtig und wirzig
Aceto Balsamico Vinaigrette - mit kalt gepresstem Olivendl und Krautern

Honig - Senfdressing - wirzig und herzhaft durch verschiedene Senfsorten
abgerundet durch die feine SiiRe des Honigs

Sehr geehrte Gaste, wir legen besonderen Wert darauf, Ihnen die beste Qualitat aller Speisen
und eine vielfaltige Getrankeauswahl zu garantieren.

Unser Angebot wird deshalb mit viel Liebe und Sorgfalt ausgewahlt und durch saisonale Angebote erganzt.
Wir achten darauf, Ihnen mdglichst ausschlief3lich kennzeichnungsfreie Lebensmittel anzubieten.
Gerne koénnen Sie jederzeit eine Produkttabelle einsehen, in der die kennzeichnungspflichtigen Lebensmittel,
die verwendet werden, aufgefiihrt sind.
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FLEISCH & MEER...

Gekochter Tafelspitz auf gedampften Wurzelgemuse
Apfel - MeerrettichsolRe und Bouillonkartoffeln ... €15,50

Schweinefilet im Kése - Speckmantel an Balsamico - Buttersof3e
dazu ein saftiges Gemise - Pilz - Risotto mit frisSchem SPinat............coeoiiereiiiineiseee e € 16,50

Rosa gebratenes Lammrickenfilet an Thymian - Butterjus
dazu gegrilltes Ofengemiise und ein kleines Bohnenragout, Olivenpolenta.............ccccoovvvneneenen. €17,90

Kross gebratene Entenbrust mit Zwetschgenragout und Waldhimbeerjus
auf gerahmten Spitzkohl und Roter Bete, Kartoffel - Birnengratin ............ccocooevevveieieniesennsesenne, €19,90

Unsere besondere Empfehlung zum Lammrickenfilet:

Rotweincuvée Pas De Deux
Weingut Mathias Gaul, Pfalz
Ein Komposition aus Cabernet Sauvignon und Dornfelder mit einem kraftigen und volumindsen Kérper.
Dieser Wein brilliert mit einem intensiven Duft und Geschmack nach dunkelroten Beeren
und wird durch seine Holznote zu einem Genuss, der den Gaumen weich und samtig verwdhnt.
Fl. 0,751 €23,00

Lachs unter einer Orangen - Walnusskruste mit leichter Zimtnote
auf frischem Wirsing in Safran - SenfsoRe
SChNITHIAUCHKAITOTIEIN ..o s s et e e s sabe e e s sabeee s € 16,90

Zander im Speckmantel gebraten
auf gerahmtem Paprika - Proseccokraut
ROSMANNKAITOTIRIN ... et tae et e e srbe e sbre e sbaeeebne e €17,50

Variation von Lachs, Zander und gebratenem Tintenfisch
KrustentiersoRe und getriffelte Gemusetagliarini ...........ccocvvvvviieeneiin e €17,90

Unsere besondere Empfehlung zum Zander:

Rudesheim Berg Schlossberg
Riesling Spétlese trocken, Domaneweingut Schloss Schénborn
Ein eigenwillig erdiger und rustikaler Wein, der sich an der Luft
zu einem vollsaftigen Wein mit einem séurefrischen Finale entwickelt
Fl. 0,751 € 32,50

* * %

Sehr geehrte Gaste, um Ihnen auch die Vielfalt der saisonalen Produkte prasentieren zu kdnnen,
bieten wir Ihnen eine wechselnde Tagesempfehlung unserer Kiiche.
Unsere charmanten Mitarbeiter informieren Sie gerne tber das aktuelle Angebot.
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FRISCH VOM GRILL

Das Rindfleisch fur Ihr Filet- oder Rumpsteak kommt ausschlieRlich von kontrollierten argentinischen
Freilandfarmen.

PUtenbrustsSteak 2200 NATUN .........ccvieiieieriee e ste e se e e e e e et et e s e ste s e e s e e seesbestesbesseeneeseeseteseesteareanens € 9,90
Putenbruststeak 2200 GAINIEIT ........iiviieie et re et e be b e s te s e e neeee s etesaesrenreaneas €12,90
RUMPSLEAK 2000 NALUL ....ocveiiiieiecte ettt e s taese e e e e st e besbesbesteeneeseeeeteseestenreanens €14,90
LR g O (=T 2 00 Lo o = L L 1=T o SRR €17,90
FHlELSTEAK 180G NATU ......eitiieieiteiet ettt b et b et b e et b e e b et b e sb e e b nb e e abenr e enennas € 18,90
FletSteak 1800 QANIEIT........coiiiiiiie ettt b bbb e bbb sr e b e €21,90

Ganz nach Lust und Laune kénnen Sie Ihr Steak mit folgenden Garnituren kombinieren:

American - mit knusprigen Speckscheiben, gebratenen Tomaten,
Kréuterbutter, Krautsalat und gebackenen Zwiebelringen

France - mit Brie tiberbacken und Preiselbeer - Pfeffersofie
Mexican Style - mit Paprika, Zwiebeln, Champignons und viel Tomate, verfeinert mit Chili

Dazu empfehlen wir Thnen:

= LU (= o101 (=] USRS € 1,50
ROSIDIOL ...ttt e et e e be e be s e e sreesbeesbe e beenreeaeeeree e € 2,00
ol 21T g T L1l € 2,00
Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck gebraten ..........ccccvovviieiieii s € 2,90
Pommes frites, Kroketten 0der WEAQES .........cooveiiiiiiii e € 2,90
Ausgesuchtes, frisches Gemuise VOM MarKt .........ccccooiiiiiiiiiicice e € 3,10
Ofenkartoffel Mit KIAULEICIEIME .......ooceiieiiiceie ettt ettt e e e st e s st e s s bessbeesrreas € 3,10
SURES FINALE
Unser Sorbet der Saison
Lo OSSP OR PR € 2,50
Vanille - Semmelknédel auf warmen Zimtpflaumen
mit Créme Elisée - Eis und ProSeccoSabayONe ...........ccouiiriiiiiiiiineieie et € 4,90
Hausgemachte Rote Griitze
mit Vanille - Rahmeis und friSCher MINZE.........c.ooovi it € 590
Schokoladen - Soufflée mit heiRem, flussigem Schokoladenkern
Salat von zweierlei Orangen, Vanille - Grand Marnier - Frappée ..........cccovoeeirneienneienneieneienens € 6,90

Unsere Preise verstehen sich inclusive aller Steuern und Abgaben.



